Esta cena es un paseo gastrondmico por los
nuevos y clésicos platos de la cocina de Marc Fosh.
Entre otros vinos podremos disfrutar de cinco afiadas

(2005, 2006, 2007, 2008 y 2009) de Pingus.

Jueves dia 30 de Mayo a las 20,30 horas.
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Aperitivos - Snacks

Cappuchino de Bogavante y coco con tartare de salmonetes

& Coconut Cappuchino with

“Ravioli" de Gamba de Soller con berenjena ahumada
y emulsion de almendras tiernas

with a

“Parfait’ de Foie Gras con gelatina de flor de azahar,
puré de mango especiado y sal de chocolate

Menu - Menu

Lomitos de Liebre con Arroz Ahumado, Puré de Orejones
y Leche de Parmesano

Ternera lechal braseado con calabaza y habas tonka

Pichon “de Bresse" con raviloli de morcilla, parmentier
de trufa y verjus

" with a

Antes del Postre - Pre desert

Crema de limén en salmuera con dukkah sorbete de
cereza-agua de rosas y caramelo de ras-al-hanout

Postre - Desert

Cremoso de Chocolate “Ocumare” y Albahaca con sorbete
de albaricoque y polen

Vinos - Wines

Salon Blanc de Blancs 1999
Oremus Tokaji Eszencia 1975
Pingus 2005
Pingus 2006
Pingus 2007
Pingus 2008
Pingus 2009

Precio cena: 350 € - Reservas en LA VINOTECA Tel. 971 76 19 32
(Maximo 10 personas)

Dinner price: 350 € - Reservations at LA VINOTECA Tel. 971 76 19 32
(Maximum 10 people)

Lugar * Place: Bulthaup Nicolau
Ramblas, 15- 1 piso 2% - 07003 Palma de Mallorca - llles Balears (Spain)

www.marcfosh.com - www.lavinoteca.info - www.nicolau.bulthaup.com




